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CARACTERISTICASFISICO-QUIMICAS

PLOMO
CADMIO
MERCURIO

HISTAMINA

<0,3mg./kg
< 0,10 mg./kg
<1mg./kg

< 100 mg./kg

CARACTERISTICASMICROBIOLOGICAS

AEROBIOS MESOFILOS < 105ufc/g
ENTEROBACTERIAS <103ufc/g

LISTERIA
MONOCYTOGENES

SALMONELLA

Ausenciaen 25 gr.

Ausenciaen 25 gr.

0.3Kg. - 13.7€

REFRIGERADO

VIDA UTIL

CONDICIONES DE
CONSERVACION

ZONA DE
CAPTURA (FAO)

NOMBRE
COMERCIAL

INGREDIENTES

USO ESPERADO

PRESENTACION

CARACTERISTICASORGANOLEPTICAS

30 dias desde la fecha de ahumado

Conservar entre 0-4°C
Océano indico (FAO 51)
Marlin

Marlin, sal, az(icar moreno, y humo natural
(procedente de barricas de roble americano)

Para consumo directo

Atun ahumado envasado unitariamente en caja
EPS con ice pack

COLOR En lagama de los marrones claros caracteristicos de |os ahumados

OLOR Caracteristico del producto (madera)

APARIENCIA  gin piezas dafiadas o golpeadas. Sin golpes de sangre evidentes, ni partes
de sangacho

TEXTURA Consistenciafirmey compacta

OTROS

Ausencia de anisakis y/o parasitos. Sin cuerpos extrafios



